
PESO LÍQUIDO

280
PRAZO DE VALIDADE 

24 Meses
INGREDIENTES 

Amora (55.6%)
Açúcar e Limão 

Compota Amora Selvagem 
Wild Blackberry Jam | Confiture de Mûres Sauvages

CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO
Conservar em local fresco e seco.

CONDIÇÕES DE TRANSPORTE
Transportar em veiculo com caixa isotémica

INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO
Deve conservar-se no frigorífico após abertura

COR VERMELHO ESCURO

TEXTURA  CREMOSA

CHEIRO E SABOR CARACTERÍSTICOS

GLUTEN TREMOÇOLEITE  
(LACTOSE)

PEIXE MOSTARDA

CRUSTÁCEOS MOLUSCOSAMENDOINSFRUTOS DE 
CASCA RIJA

SEMENTES DE
SÉSAMO

OVOS AIPOSOJA SULFITOS-- - -
- - - -

-

-

- - - -

CONTAGEM DE MICRORGANISMOS  
A 30º C

CONTAGEM DE ESCHERICHIA COLI

CONTAGEM DE STAPHYLOCOCCUS 
AUREUS COAG. POSIT.

PESQUISA DE SALMONELLA

CONTAGEM DE COLIFORMES TOTAIS

CONTAGEM DE LEVEDURAS

CONTAGEM DE BOLORES

CONTAGEM DE ESPOROS CLOSTRIDIOS 
SULFITO REDUTORES

VALOR MÁX. 
ADMISSÍVEL* REFERÊNCIA

ALERGÉNEOSCARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

*Fonte: Portaria nº 65/90 de 26 de Janeiro

1,0 x 105 ufc / g NF V 08-051:1992

ISO 6888/2:1999

NF V 08-050:1999

NP 3277-1:1987

NF V 08-053:1999

NP 3277-1:1987

NP 1441:2007

NF V 08-061:1996

1,0 x 10 ufc / g

1,0 x 102 ufc / g

1,0 x 103 ufc / g

5,0 x 102 ufc / g

Neg. em 25 g

1,0 x 10 ufc / g

5,0 x 102 ufc / g

Wild Blackberry
Mûre sauvage

Amora Selvagem 

 U NIDADES VALORES PO 100 G
   D E PRODUT O EDIVEL
Energia Kcal / Kj 259/ 1084 
Lipidos dos quais g 0,3
Saturados     0,1
Hidratos de Carbono g  62,0
dos quais Açúcares g  62,0
Fibra g 2,8
Proteina g  0 ,7
Sal g    0,02
















