
Rose Pom-Pom
ROSE POM-POM 2025

ANO VITÍCOLA

Embora de pouca produção, a colheita de 2025 foi de enorme qualidade na Casa Relvas. A 
primavera foi chuvosa e grande pressão de Míldio. As vinhas estiveram confortáveis relativamente 
às necessidades hídricas durante o início do período vegetativo, desenvolvendo uma ótima sebe. O 
verão ameno e seco permitiu chegar ao estado de maturação com as plantas em excelentes 
condições. Durante a maturação, as temperaturas foram amenas e sem picos de calor, o que 
tornou possível uma excelente maturação das uvas e a produção de vinhos com uma enorme 
intensidade e carácter.

COLHEITA

2025

CASTAS

Aragonez, Touriga Nacional, Syrah

CLASSIFICAÇÃO

IG Alentejano

RENDIMENTO (TON/HA)

8

SOLO

Argilo - cálcario

VINIFICAÇÃO

Vindima manual. Desengaço total. Prensa direta, fermentação a temperaturas 
controladas em inox e parte do vinho em barrica.

ESTÁGIO

10 % do vinho estagiou 4 meses em barricas de 
carvalho francês

NOTAS DE PROVA

COR: Rosa claro com tons salmão 
AROMA: Fresco com notas de frutos vermelhos e citrinos. 
PALADAR: Intenso e envolvente com notas de frutos vermelhos.. Fresco, cremoso e 
mineral.

ANÁLISE SUMÁRIA *

Álcool | 12,5% 
Acidez total | 4,3 g/l 
pH | 3,52 
Acidez volátil | 0,37 g/l 

ACOMPANHA

Peixes grelhados, marisco, sushi e saladas

DISPONÍVEL EM

0,75L ; 1,50L

PRÉMIOS

Mundus Vini 2026 - Medalha de Ouro

FICHA TÉCNICA

Produto produzido e comercializado de acordo com os requisitos estatuários e regularmentares em matéria de segurança alimentar - contém sulfitos Guardar em local 
fresco e seco e ao abrigo da luz. Conservar à temperatura entre 12ºC e os 20ºC.
* valores de referencia

Adega da Casa Relvas

São Miguel de Machede 7005-752 Évora 
GPS: 38º38’26.5’’N 7º44’25.9’’W

Tlf: +351 266 988 034 
Tlf: +351 910 016 035
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